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Instrukcje uzytkowania materiatow
Firma Rosita www.rosita.pl

Konglomeraty kwarcowe — srodki ostroznosci:

a)

b)

©)
d)

e)

Woybielacze: Nie sg zalecane. Wybielacze mogg spowodowaé
zmatowienie powierzchni, badz jej odbarwienie.

Nalezy unika¢ produktéw na bazie chloru i wszelkiego rodzaju
kwaséw, a w szczegdélnosci kwasu jodowodorowego,
fosforowego, solnego czy fluorowodorowego.

Zasadowe produkty czyszczace: Nie sg zalecane. Jezeli produkty
takie pozostang na powierzchni diuzej niz 6 godzin, moga
pozostawi¢ matowag plame.

Trichloroetylen: mozna stosowa¢ do usuwania plam. Nastepnie
Srodek nalezy sptukaé z powierzchni woda.

Aceton: mozna stosowaé¢ do usuwania plam. Nastepnie srodek
nalezy sptuka¢ z powierzchni woda.

Rozcienczalnik do farb: mozna stosowa¢ do usuwania plam.
Nastepnie srodek nalezy sptukac z powierzchni wodg.

Najwazniejsze srodki ostroznosci:

a)

b)

<)

d)

e)

m)

n)

0)

p)
q)

Nie nalezy umieszczaé produktéw kwarcowych w miejscach
narazonych na bezposrednie dziatanie promieniowania UV lub w
poblizu lamp UV oraz na zewnatrz.

Na powierzchniach kwarcowych nie nalezy umieszcza¢ gorgcych
przedmiotéw, w tym w szczegolnosci zdjetych z ognia, piyty
elektrycznej, ptyty indukcyjnej itp.

Nie nalezy uzywaé wodoodpornych produktéw do zwigkszenia
potysku.

Nie nalezy stosowac repelentéw, uszczelniaczy, nabtyszczaczy,
itp.

Brak potysku na powierzchni materiatu moze by¢ spowodowany
uzyciem produktow takich jak woski, nabtyszczacze czy $rodki
polerujgce. Produkty te z czasem sie zmywaja, co moze
powodowaé wtasnie matowe powierzchnie.

Nie uzywac $rodkéw do usuwania farb, sody kaustycznej lub
produktéw o pH powyzej 6.

Konglomeraty muszg by¢ oddalone od zrodet ciepta, takich jak
kominki, gdyz wysoka temperatura moze reagowa¢ z zywicg
zawartg w konglomeracie..

Na produktach wykonanych z konglomeratu kwarcowego nie
powinny diugotrwale zalega¢ ciecze o kwasnych odczynach, typu:
sok, herbata czy ocet. Na wskutek zalegania ww. substancji
produkt moze ulec uszkodzeniu, powierzchnia w miejscach
zalegania moze sta¢ sie matowa lub zaplamiona.

Nie nalezy stosowa¢ produktéw odttuszczajacych o wysokiej
zawartosci mineratéw czy materiatéw sciernych np. Cif.

Nalezy unika¢ stosowania gabek metalowych - skrobaki do
garnkéw, proszkéw do szorowania, powodujg one rysy i dlatego
nie powinny by¢ stosowane.

Nalezy réwnomiernie czysci¢ catg powierzchnie produktu.
Nieréwnomierne czyszczenie (np. czyszczenie blatéw wytgcznie

w jednym miejscu czesto uzywanym) spowoduje réznice w
kolorze/odcieniu produktu.

Nie nalezy polerowa¢ uszkodzonej powierzchni.

Zmywarki zamontowane pod blatem wykonanym z konglomeratu
muszg by¢ zaopatrzone w ostony badz listwy ochronne. (Brak
zamontowania ww. oston, moze spowodowa¢ przenikanie
wody/pary wodnej ze zmywarki do konglomeratu, czego
przejawem moga by¢ pojawiajgce sie "plamy".).

1.3. Nie stosowanie sie do powyzszych zasad powoduje utrate gwarancji
na produkt.

2. Uzytkowanie blatéw z konglomeratu kwarcowego

2.1

2.2.

2.3.

2.4,

Blaty kuchenne mimo, ze sg wykonane z tak doskonatego materiatu
wymagajg odpowiedniego uzytkowania. Mamy tu na mysli przede
wszystkim zwracanie uwagi na podstawowe zasady i nawyki, ktére raz
wyksztatcone pozwolg nam unikngé ewentualnych uszkodzen. Do
takich czynnosci nalezy np.:

a)
b)

c)

d)

e)

9)

h)

Unikanie przesuwania naczyn po powierzchni;

Powierzchnie blatéw nalezy chroni¢ przed obiciem i
porysowaniem, szczegoélnie przez przedmioty wykonane

z metalu;

Unikanie krojenia produktéw bezposredniego na blacie bez
uzywania deski;

Gorgce naczynia nalezy stawia¢ na ,podktadkach,” a nie
bezposrednio na blacie — dzigki czemu unikniemy porysowania

i uszkodzenia blatu;

Nie nalezy obcigzac¢ blatéw poprzez ktadzenie na nich cigzkich
przedmiotéw  oraz wywiera¢ na nie zmiennego
i mechanicznego nacisku. Blaty posiadajg = wysokag
wytrzymatosé, jednak zbyt duze dynamiczne ich obcigzanie
punktowe moze doprowadzi¢ do uszkodzenia mechanicznego
powierzchni blatu (pekniecia blatu szczegdlnie na rogach);
Tluszcz, olej, herbata, owoce, wino i inne ciecze

dostepne w handlu powinny by¢ natychmiast usuniete z
powierzchni blatéw. Brak ich niezwlocznego usuniecia moze
spowodowac pozostawienie trwatych plam.

Do czyszczenia blatu zalecamy $rodek AKEMIa Quartz Claen
and Care (stosowac¢ wg instrukcji). Czyszczenia blatéw nalezy
dokonywaé za pomocg cieptej wody oraz ogdlnodostepnych
Srodkéw nie zawierajgcych w swoim skladzie materiatéw
Scierajgcych powierzchnie blatéw zgodnie z instrukcjg
zastosowania i uzytkowania wydang przez producenta danego
$rodka czyszczacego.

Nie nalezy wystawia¢ blatow na dlugotrwate narazenie
$rodkami czyszczacymi. Zawsze po zastosowaniu takiego
$rodka czyszczgcego nalezy go zmy¢ niezwtocznie czystg
woda.

Zaznacza sig, ze czyszczenie (o ktéorym mowa powyzej) dotyczy
normalnego uzytkowania blatéw z zabrudzen w postaci plam i innych
zabrudzen powszechnych w codziennym uzytkowaniu kuchni.
Zwracajgc uwage na tak podstawowe czynno$ci nasze blaty bedg
piekne przez wiele lat. Pamietajmy, ze blaty kuchenne majg swoje
przeznaczenie, ktérym nie jest na przyktad powierzchnia robocza do
szatkowania warzyw, krojenia czy rozklepywania produktéw. Do tego
typu czynnosci w kuchni przeznaczone sg inne przedmioty. Przy
wykonywaniu tych czynnosci bezposrednio na powierzchni blatow
wykonanych z kwarcu pojawig sie zmiany i zarysowania. Warto tez
uwazac¢, aby na blatach kuchennych diugotrwale nie zalegaty rézne
produkty spozywcze, ciecze oleiste oraz o kwasnych odczynach, typu
sok, herbata, owoce, ocet itp., gdyz powierzchnia w miejscach
zalegania moze sta¢ sie matowa lub zaplamiona. Moze doprowadzi¢
to do zniszczenia powierzchni. Blat kwarcowy moze ulec uszkodzeniu
przy dtuzszym kontakcie z produktami zasadowymi.

Srodki chemiczne powodujgce zniszczenie powierzchni blatu (kwas
Amido sulfonowy, arsenowy, solny z tlenkiem chromu, fluorowodorowy
z tlenkiem chromu) muszg byé natychmiast usuwane. Srodki te,
powodujg trwate uszkodzenia powierzchni blatéw — powstanie matowej
i szorstkiej powierzchnia juz po krétkim czasie ich dziatania.

3. Granity - srodki ostroznosci

3.1. Nie nalezy stosowac repelentéw, uszczelniaczy, nabtyszczaczy, itp.
3.2. Nalezy bezwzglednie unikaé kontaktu powierzchni z substancjami

3.3.
3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

chemicznymi i

rozpuszczalnikami, jak na przyktad amoniak lub

detergenty na bazie amoniaku, flamastry, markery, jodyna, $rodki do
mycia grilla, kwas, zmywacze do paznokci, wybielacze optyczne,

diugopisy z

niezmywalnym atramentem, oleiste mydta, inne

rozpuszczalniki (szczegolnie te do farb, zawierajgce trojchlorek etylenu
i chlorek metylenu), itd.

Nie nalezy polerowa¢ uszkodzonej powierzchni.

Nie nalezy uzywa¢ $rodkéw do usuwania farb, sody kaustycznej lub
produktéw o pH powyzej 6.

Nie nalezy stosowa¢ wybielaczy, ani rozpuszczalnikéw. W przypadku
zastosowania wybielaczy lub rozpuszczalnikéw nalezy natychmiast
przemy¢ powierzchnie duzg ilosciag wody, nie wolno dopuszcza¢ do
wyschniecia tych srodkéw.

Nalezy unika¢ stosowania produktéw na bazie chloru i wszelkiego

rodzajow kwaséw, a w szczegdlnosci

kwasu jodowodorowego,

fosforowego i solnego.

Nie

nalezy stosowaé produktéw odtluszczajgcych o wysokiej

zawartosci mineratéw oraz materiatéw $ciernych np. Cif.

Nalezy unika¢ stosowania ggbek metalowych - skrobaki do garnkow i
proszek do szorowania moga spowodowac rysy i dlatego nie powinny
by¢ stosowane.

Na granitowych blatach oraz innych produktach wykonanych z granitu
nie powinny diugotrwale zalega¢ ciecze oleiste oraz ciecze o

kwasnych odczynach, typu sok czy ocet. Na wskutek zalegania ww.



3.10

3.12

3.13

3.14

3.15

3.16

3.17

3.18

3.19

3.20

substancji produkt wykonany z granitu moze ulec uszkodzeniu,
powierzchnia w miejscach zalegania moze sta¢ si¢ matowa lub
zaplamiona.

Na powierzchni produktéw wykonanych z granitu nie nalezy stosowac
produktéw zasadowych. Produkt moze bowiem ulec uszkodzeniu przy
kontakcie z takimi produktami.

Nie nalezy stawia¢ goracych przedmiotéw, w szczegolnosci zdjetych z
ognia / goracej ptyty indukcyjnej, ceramicznej itp.

Nie nalezy kroi¢, rozklepywaé, ubija¢ produktdw bezposrednio na
produkcie wykonanym z granitu (w tym na blacie granitowym).

Nie wolno ,przesuwaé” ostrym narzedziem (w tym np. nozem) po
produkcie wykonanym z granitu. Takie dziatanie w sposéb oczywisty
doprowadza do zarysowania produktu.

Nie nalezy wydlubywaé (za pomoca paznokci,
przedmiotéw) czesci mineratéw tworzacych kamien.
Brak potysku na powierzchni produktéw wykonanych z granitu moze
byé spowodowany uzyciem produktdw, takich jak: woski,
nabtyszczajgce Srodki w aerozolu czy srodki polerujgce. Zwykle,
produkty te uzywane sa, by jeszcze bardziej wydoby¢ blask, lecz efekt
ich dziatania nie jest trwaty i po jakim$ czasie blask zanika. Nie ma to
zwigzku z naturalnym potyskiem powierzchni. Aby zwiekszy¢ potysk
powierzchni, mozna uzy¢ réznego rodzaju $rodkéw do pielegnaciji,
lecz muszg by¢ one odpowiednie dla blatow kuchennych.

Zbyt duze dynamiczne obcigzanie punktowe moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia mechanicznego powierzchni produktéw wykonanych z
granitu (np. pekniecia blatu szczegodlnie na rogach).

Powierzchnie produktéw wykonanych z granitu nalezy chroni¢ przed
obiciem i porysowaniem, szczegdlnie przez przedmioty wykonane z
metalu.

Nieréwnomierne czyszczenie produktéow wykonanych z granitu (np.
czyszczeni e blatéw wytacznie w jednym miejscu czesto uzywanym)
spowoduje réznice w kolorze produktu.

Zmywarki zamontowane pod blatem wykonanym z granitu muszg by¢
zaopatrzone w ostony badz listwy ochronne. (Brak zamontowania ww.
oston, moze spowodowac przenikanie wody/pary wodnej ze zmywarki
do granitu, czego przejawem moga by¢ pojawiajgce sig "plamy".)
Korzystanie z powyzszych srodkéw — wbrew wskazanym zaleceniom,
jak réowniez dziatanie wbrew powyzszym zasadom, powoduje utrate
gwarancji na produkt.

noza, innych

4. Uzytkowanie blatéw z granitu

4.1.

4.2.
4.3.

4.4,

45,

Nawet najlepiej wypolerowany i btyszczacy blat kuchenny nalezy przed
uzytkowaniem zaimpregnowaé specjalnym impregnatem do blatow
granitowych i marmurowych, co pozwoli na utrzymanie wyjgtkowego
wygladu przez diugie lata.

Poddanie procesowi impregnacji powinno by¢ regularne

Nalezy stosowac ponizsze zasady/ srodki ostroznosci:

a)  Unika¢ przesuwania naczyn po powierzchni; powierzchnie blatéw
nalezy chroni¢ przed obiciem i porysowaniem, szczegodlnie przez
przedmioty wykonane z metalu.

b) Unikac¢ krojenia, rozklepywania, ubijania produktéw bezposrednio
na blacie, np. miesa bez uzywania deski.

c) Gorgce naczynia nalezy stawia¢ na ,podstawkach”, a nie
bezposrednio na blacie — dzigki temu unikniemy porysowania i
uszkodzenia blatu.

d) Nie nalezy obcigza¢ blatéw poprzez ktadzenie na nich ciezkich
przedmiotéw oraz wywiera¢ na nie zmiennego i mechanicznego
nacisku. Blaty posiadajg wysoka wytrzymatos¢, jednak zbyt duze
dynamiczne ich obcigzanie punktowe moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia mechanicznego powierzchni blatu (pekniecia blatu
szczegdlnie na rogach).

e) Tiuszcz, olej, herbata, owoce, wino i inne ciecze dostgpne w
handlu powinny by¢ natychmiast usunigte z powierzchni blatow.
Brak ich niezwtocznego usunigcia moze spowodowac
pozostawienie trwatych plam.

f) Do czyszczenia blatu zalecamy $rodek AKEMIa Steinseife
(stosowa¢ wg instrukgji). Czyszczenia blatéw nalezy dokonywac
za pomoca cieptej wody oraz ogélnodostepnych srodkéw nie
zawierajgcych w swoim skiladzie materiatéw $cierajgcych
powierzchnie blatdw, zgodnie z instrukcjg zastosowania i
uzytkowania wydang przez producenta danego $rodka
czyszczgcego.

9) Nie nalezy wystawiac¢ blatéw na diugotrwate narazenie srodkami
czyszczacymi. Zawsze po zastosowaniu takiego $rodka
czyszczacego nalezy go natychmiast zmy¢ czystg woda.

Zaznacza sig, ze czyszczenie dotyczy normalnego uzytkowania blatéw
z zabrudzen w postaci plam i innych zabrudzen powszechnych w
codziennym uzytkowaniu kuchni.

Zwracajgc uwage na tak podstawowe czynnosci nasze produkty bedg
piekne przez wiele lat. Pamietajmy, ze wszystkie produkty, w tym blaty
kuchenne majg swoje przeznaczenie, ktérym nie jest na przyktad
robocza powierzchnia do szatkowania warzyw i krojenia migsa. Do
tego typu czynnosci w kuchni przeznaczone sg inne narzedzia. Przy

4.6.

4.7

4.8.

4.9.

4.10

4.11

4.12

wykonywaniu tych czynnosci bezpos$rednio na powierzchni blatow
wykonanych z granitu nic powaznego nie powinno sie sta¢, jednak
przy dituzszym takim wykorzystaniu, na pewno na powierzchni pojawig
sie zmiany i zarysowania. | niezaleznie z jakiego materiatu bedzie
wykonany blat kuchenny, przy niewtasciwym uzytkowaniu takich
skutkéw nie unikniemy.
Warto tez uwazac, aby na granitowych produktach (w tym granitowych
blatach) dlugotrwale nie zalegaty ciecze oleiste oraz o kwasnych
odczynach, typu sok czy ocet, gdyz powierzchnia w miejscach
zalegania moze sta¢ sie¢ matowa lub zaplamiona. Moze doprowadzi¢
to do zniszczenia powierzchni blatu i bedzie wymagata ponownej
impregnacji bagdz szlifowania.

Kazdy produkt wykonany z granitu (w tym blat granitowy) moze

ulec uszkodzeniu przy diuzszym kontakcie z produktami

zasadowymi.
Powierzchnia ma naturalne pory, co oznacza, ze moze przyjmowaé
ciecze. Po impregnacji przyjmowanie cieczy moze by¢ zmniejszone,
ale nie zostanie zlikwidowane.
Gorgce garnki nalezy stawia¢ na podstawkach, (a nie bezposrednio na
granicie), aby unikng¢ porysowania.
Jako produkt naturalny, kazdy kamien jest niepowtarzalny, a wiec
poszczegolne ptyty moga sie rézni¢ pod wzgledem koloru i struktury.
Srodki chemiczne powodujgce zniszczenie powierzchni blatu (kwas
Amido sulfonowy, arsenowy, solny z tlenkiem chromu, fluorowodorowy
z tlenkiem chromu) muszg byé natychmiast usuwane. Srodki te, moga
spowodowac trwate uszkodzenia powierzchni blatow — powstanie
matowe;j i szorstkiej powierzchnia juz po krétkim czasie ich dziatania.
Korzystanie z powyzszych $rodkéw — wbrew wskazanym zaleceniom,
jak réowniez dziatanie wbrew powyzszym zasadom, powoduje utrate
gwarancji na produkt.

5. Marmur, trawertyn, onyks — $rodki ostroznosci

5.1.
5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

5.9.

5.10.

5.11.

5.12.

5.13.

5.14.

5.15.

5.16.

5.17.

5.18.

5.19.

5.20.

Nie nalezy stosowa¢ repelentéw, uszczelniaczy, nabtyszczaczy, itp.
Nalezy bezwzglednie unikaé kontaktu powierzchni z substancjami
chemicznymi i rozpuszczalnikami, jak na przyktad: amoniak lub
detergenty na bazie amoniaku, flamastry, markery, jodyna, srodki do
mycia grilla, kwas, zmywacze do paznokci, wybielacze optyczne,
diugopisy z niezmywalnym atramentem, oleiste mydta, inne
rozpuszczalniki (szczegodlnie te do farb, zawierajgce trojchlorek
etylenu i chlorek metylenu), itd.

Nie nalezy polerowac¢ uszkodzonej powierzchni.

Nie nalezy uzywa¢ $rodkéw do usuwania farb, sody kaustycznej lub
produktéw o pH powyzej 6.

Nie nalezy stosowa¢ wybielaczy, ani rozpuszczalnikéw. W przypadku
zastosowania wybielaczy lub rozpuszczalnikéw nalezy natychmiast
przemyé powierzchnie duzg iloscig wody.

Nalezy unika¢ stosowania produktéw na bazie chloru i wszelkiego
rodzajow kwasow, a w szczegdlnosci kwasu jodowodorowego,
fosforowego i solnego.

Nie nalezy stosowaé produktéw odttuszczajgcych o wysokiej
zawartosci mineratéw oraz materiatéw Sciernych np. Cif.

Nalezy unika¢ stosowania ggbek metalowych, skrobaki do garnkéw,
proszkéw do szorowania — powodujg one rysy na powierzchni
produktu i dlatego nie powinny by¢ stosowane.

Ciecze oleiste oraz ciecze o kwasnych odczynach, typu sok czy ocet
uszkadzajg powierzchnie. Powierzchnia w miejscach kontaktu staje
sie natychmiast matowa lub zaplamiona.

Nie nalezy stosowac¢ na powierzchni blatéw klejow i srodkéw do
pielegnacji o pH powyzej 6 oraz nie nalezy pozostawia¢ takich
substancji na powierzchni blatow.

Na powierzchni nie nalezy stosowaé produktéw zasadowych;
powierzchnia ulegnie uszkodzeniu przy kontakcie z takimi produktami.
Nie nalezy stawia¢ goracych przedmiotéw, w szczegolnosci zdjetych
z ognia, ptyty indukcyjnej, itp.

Nie nalezy kroié, rozklepywac, ubija¢ produktéw bezposrednio na
produkcie wykonanym z ww. materiatow.

Nie wolno ,przesuwac¢” ostrym narzgdziem (w tym np. nozem) po
produkcie wykonanym z ww. materiatéw. Takie dziatanie w sposéb
oczywisty doprowadza do zarysowania produktu.

Nie nalezy wydtubywa¢ (za pomoca paznokci, noza, innych
przedmiotéw) cze$ci mineratéw tworzgcych kamien.

Brak potysku na powierzchni moze by¢ spowodowany uzyciem
produktéw, takich jak woski, nabtyszczajgce $rodki w aerozolu czy
Srodki polerujgce. Zwykle produkty te uzywane sa, by jeszcze bardziej
wydoby¢ blask, lecz efekt ich dziatania nie jest trwaty i po jakim$
czasie blask zanika. Nie ma to zwigzku z naturalnym potyskiem
powierzchni. Aby zwigkszy¢ potysk powierzchni, mozna uzy¢ réznego
rodzaju $rodkéw do pielggnacji, lecz muszg by¢ one odpowiednie dla
produktu.

Zbyt duze dynamiczne obcigzanie punktowe moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia mechanicznego powierzchni.

Powierzchnie nalezy chroni¢ przed obiciem i porysowaniem,
szczegdlnie przez przedmioty wykonane z metalu.

Tiuszcz, olej, owoce, truskawki, herbata, wino i inne ciecze dostgpne
w handlu w kontakcie z marmurem powodujg pozostawienie trwatych
plam.

Nie nalezy umieszcza¢ produktéw wykonanych z ww. materiatéw
w miejscach narazonych na dziatanie $wiatta stonecznego lub w
poblizu lamp UV oraz na zewnatrz.



5.22.

5.23.

5.24.

Nieréwnomierne czyszczenie produktu (np. czyszczenie wylacznie w
jednym miejscu czesto uzywanym) spowoduje réznice w kolorze
produktu.

Zmywarki zamontowane pod blatem wykonanym z ww. materiatu
muszg by¢ zaopatrzone w ostony badz listwy ochronne. (Brak
zamontowania ww. oston, moze spowodowac przenikanie wody/pary
wodnej ze zmywarki do materiatu z jakiego wykonany jest blat, czego
przejawem moga by¢ pojawiajgce sig "plamy".)

Korzystanie z powyzszych $rodkéw — wbhrew wskazanym zaleceniom,
jak réowniez dziatanie wbrew powyzszym zasadom, powoduje utrate
gwarancji na produkt.

6. Uzytkowanie produktéw wykonanych z marmuru, trawertynu,
onyksu

6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

6.8.

6.9.

6.10.

Marmur i trawertyn sg wapieniami. Oznacza to, ze wszystkie kwasy
atakujgc ten kamien - wytrawiajg go. Przy powierzchniach szorstkich,
co do zasady nie ,rzuca sie w oczy”, jednak przy powierzchniach
polerowanych powstajg matowe plamy. Takich zmian nie mozna
usungé). Zapobiegajcie wigc Panstwo, aby substancje zawierajgce
kwasy - wino, soki owocowe, coca-cola, ocet, sok cytrynowy, jak
réwniez $rodki czyszczace zawierajgce kwasy nie dostaty sie na
wypolerowang powierzchnie.

Skrobaki do garnkéw i proszek do szorowania powoduje rysy i dlatego
nie powinny by¢ stosowane.

W obrebie narazonym na plamy konieczna jest impregnacja, a potem
regularna pielegnacja specjalistycznymi $rodkami przeznaczonymi do
kamieni naturalnych. Marmur, trawertyn, onyks sg produktami

naturalnymi o nieregularnej kolorystyce, dlatego wystgpujg réznice w
barwie.

Nawet najlepiej wypolerowany i blyszczgcy marmur, trawertyn, onyks
nalezy przed uzytkowaniem zaimpregnowaé specjalnym impregnatem
co pozwoli na utrzymanie wyjatkowego wygladu przez dtugie lata.
Poddanie procesowi impregnacji impregnatem Akemia wg instrukcji
powinno by¢ regularne w zaleznosci od miejsca przeznaczenia
produktu i uzytkowania:

a) Dblaty tazienkowe i fazienki - raz w miesigcu,

b)  parapety wewnetrzne, oktadziny $cienne - dwa razy w roku,

c)  posadzki — raz w miesigcu lub w zaleznosci od uzytkowania.
Blaty, mimo ze sg wykonane z tak doskonatego materiatu wymagajg
odpowiedniego uzytkowania. Mamy tu na mysli przede wszystkim
zwracanie uwagi na podstawowe zasady i nawyki, ktére raz
wyksztatcone pozwolg nam unikng¢ ewentualnych uszkodzen -
niezaleznie od materiatu z jakiego beda one wykonane z marmuru,
czy innego wapienia. Do takich czynno$ci nalezy np.:

a) unikanie przesuwania przedmiotami po powierzchni;

b)  powierzchnie marmurowe nalezy chroni¢ przed obiciem i
porysowaniem, szczegdlnie przez przedmioty wykonane z
metalu;

¢) unikanie krojenia, rozklepywania, ubijania produktéw
bezposredniego na blacie bez uzywania deski;

d) gorgce naczynia nalezy stawia¢ na ,podstawkach”, a nie
bezposrednio na blacie — dzigki czemu unikniemy porysowania
i uszkodzenia blatu;

e) nie nalezy obcigza¢ elementéw poprzez kiadzenie na nich
ciezkich przedmiotéw oraz wywieraé na nie zmiennego i
mechanicznego nacisku, zbyt duze dynamiczne ich obcigzanie
punktowe moze doprowadzi¢ do uszkodzenia mechanicznego
powierzchni (peknigcia elementu szczegdlnie na rogach);

f) tluszcz, perfumy, olej, herbata, owoce, truskawki, wino i inne
ciecze dostgpne w handlu powinny byé natychmiast usuniete z
powierzchni blatéw. Brak ich niezwlocznego usuniecia moze
spowodowac pozostawienie trwatych plam;

g) do czyszczenia zalecamy $rodek AKEMIa Steinseife (stosowac
wg instrukcji). Czyszczenia nalezy dokonywa¢ za pomocg
cieptej wody oraz ogdlnie dostepnych $rodkéw nie
zawierajgcych w swoim sktadzie materiatéw $cierajgcych
powierzchnie blatéw zgodnie z instrukcja zastosowania i
uzytkowania wydang przez producenta danego $rodka
czyszczgcego;

h) nie nalezy wystawia¢ produktu na dtugotrwate narazenie
$rodkami czyszczacymi. Zawsze po zastosowaniu takiego
srodka czyszczacego nalezy natychmiast go zmy¢ czystg
woda.

Warto tez uwazac¢, aby na powierzchni dtugotrwale nie zalegaty ciecze
np. woda, gdyz powierzchnia w miejscach zalegania moze sta¢ sig
matowa, a po odparowaniu wody zostaje nalot wapienny.

Elementy marmurowe, elementy wykonane z trawertynu i onyksu
ulegajg uszkodzeniu przy kontakcie z produktami zasadowymi.
Powierzchnia ma naturalne pory, na wskutek czego moze przyjmowac
ciecze. Po impregnacji przyjmowanie cieczy moze by¢ zmniejszone,
ale nie zostanie zlikwidowane.

Jako produkt naturalny, kazdy kamien jest niepowtarzalny, a wiec
poszczegolne ptyty mogg sie rézni¢ pod wzgledem koloru i struktury.

6.12.

6.13.

Srodki chemiczne powodujgce zniszczenie powierzchni produktéw
wykonanych z ww. materiatéw (kwas Amido sulfonowy, arsenowy,
solny z tlenkiem chromu, fluorowodorowy z tlenkiem chromu) musza
byé natychmiast usuwane. Srodki te, mogg spowodowaé trwate
uszkodzenia powierzchni blatébw — powstanie matowej i szorstkiej
powierzchnia juz po krotkim czasie ich dziatania.

Marmury, trawertyny i onyksy posiadajg naturalne peknigcia i otwory,
ktére podczas produkcji zostaty zaklejone szpachlg badz klejem. W
miejscach tych materiat jest bardziej wrazliwy na zarysowania i
zmatowanie. Niektdére szczeliny sg mate i nie udaje sig ich wypehic,
dlatego po pewnym czasie mozna zaobserwowa¢ zalegajacy brud w
szczelinach, przy czym jest to normalne zjawisko — nalezy przy
pomocy urzadzenia parowego, bgdz szczoteczki wyczysci¢ zalegajgcy
brud.

7. Podstawowa wiedza o kamieniach

7.1.

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

Kamienie dzielg si¢ na rodzaje w zaleznosci od procesow
powstawania, sktadu mineralogicznego i chemicznego, wedtug cech
strukturalnych, barwy, a takze miejsca eksploatacji. Kamienie
naturalne dzielone sg na kamienie twarde i migkkie. Kamien jest
produktem naturalnym i dlatego wystepuja nieoczekiwane kombinacje
kolorystyczne, w jednej kolorystyce, pod jedng nazwg kamienia.
Kamien naturalny to materiat niepowtarzalny i dlatego kazda kolejna
ptyta jest inna, jedyna i niepowtarzalna.

Zaznacza sie, iz powierzchnie matowane, szczotkowane itp. (ogolnie
inne niz polerowane) sa bardziej szorstkie przez co woda pozostaje na
powierzchni kamienia i nie sptywa — okoliczno$c¢ ta nie  $wiadczy
o wadliwosci uzytego produktu.

GRANIT - jest to skata najbardziej rozpowszechniona, bodaj
najczesciej przez cztowieka uzytkowana. Jest skatg magmowag
gtebinowa, ktdra stygnac powoli w ziemi wykrystalizowata sktadniki
(mineraly jg tworzgce) w  postaci krysztatdw réznego ksztattu.
Najwazniejsze sktadniki granitu to ciemna mika, jasny biato-szary
kwarc i rézowy lub zétto-szary skalen. Mika jest mineratem migkkim,
wystepuje w formie blaszek, kwarc jest bardzo twardy, a skalen jest
nieco mniej twardy niz kwarc. Granit moze wystepowac w réznych
barwach, a faktura jego moze by¢ réznorodna w zaleznosci od
wielkosci ziaren. Granit moze mie¢ réwniez naturalne rysy, ktére nie
wynikajg z niedoskonatosci struktury, ale z olbrzymich temperatur
i ci$nienia, ktére uformowato kamien wieki temu. Dodatkowo wskaza¢
nalezy, ze granit moze mie¢ naturalne dziurki i naturalne szczeliny, ale
nie sg to wady jego struktury, lecz naturalnie wystepujacy wynik
wptywu bardzo wysokiej temperatury i ci$nienia, ktére tworzyty granit.
(W zaleznosci od rodzaju granitu, niektére rodzaje majg wiecej tych
cech niz inne. W niektérych rodzajach granitu dziurki te sg
minimalizowane za pomocag np. zywicy.) Te cechy sg czescig
naturalnego piekna kamienia i nie majg wptywu na funkcjonalno$¢ lub
trwato$¢ materiatu. Granity sg ré6znej twardosci, dlatego moga byé
zaréwno miekkie i twarde.

MARMUR - to skata metamorficzna, powstata przez przeksztatcenie
wapienia w wysokiej temperaturze i ci$nieniu. Jego strukture czesto
przenikajg kolorowe smugi innych mineratéw. W zalezno$ci od
domieszek moze mie¢ barwe biatg, szarg, rézowa, zielong lub czarna.
Marmur jest wapieniem. Wrodzong cechg marmuréw sg tzw. ,sztychy”
czyli poprzeczne pekniecia skaty marmurowej w jej strukturze,
osfabiajg strukture kamienia, powodujgc kruchos$¢. Dlatego tez
niektére marmury sg wzmacniane od spodu specjalng siatka. Materiat
ten posiada réwniez naturalne szczeliny, pekniecia, zyty. Wystepujgce
na powierzchni otwarte zyly sg wypetniane, czynnos$¢ ta jest
wykonywana dla zapewnienia lepszej jakosci produktu. Zdarza sig
réwniez, ze po montazu pojawiajg sig¢ drobne zyiki i niewielkie dziurki,
podkresli¢ jednak nalezy, iz jest to nieodtgczng cechg tego materiatu.

Widoczne moga by¢ takze $lady szlifowania, zjawisko to jest
nieuniknione i nie wynika z btedéw po stronie HODER.

TRAWERTYN - porowata skata osadowa skfadajgca sie gtéwnie
z kalcytu i aragonitu. Odmiana martwicy wapiennej. Koloru zwykle
biatego, czesto z uwarstwieniami koloru zéttego lub czerwonawego.
W martwicach czegsto wystepuja szczatki roslin i zwierzat. Przyczyna
powstawania jest ubytek dwutlenku wegla z roztworu co nastepuje
najczesciej na skutek spadku ci$nienia zwigzanego z wyptywem woéd
podziemnych na powierzchnie, asymilacji przez rosliny lub dyfuzji do
atmosfery wynikajgcej z intensywnego ruchu wody. Ubytek dwutlenku
wegla powoduje wytrgcenie sie weglanu wapnia.

KONGLOMERAT KWARCOWY - skfada sie w 95% z naturalnych
materiatéw - gtéwnie z kwarcu potgczonego z 5% dodatkéw. Dodatki
te zawierajg zywice (tgczacg indywidualne komponenty oraz nadajaca
materiatowi odpowiednig twardo$¢) i pigmenty koloryzujgce (nadajace

estetyke i stabilno$¢ koloréw). Dopuszczalne sg przebarwienia w
materiale (np. biate kropki) w wielkosci do 4 mm (kazda) — wynika to z
procesu produkcyjnego i nie $wiadczy o wadliwosci produktu.

ONYKS - naturalne onyksy nalezg do rzadkich skat. Spotykane na
catym Swiecie; powstajg w pogazowych pustkach w skatach
wulkanicznych. Czesto uzyskuje sig¢ onyks sztuczny, produkowany na
bazie agatow. Niektére onyksy przepuszczajg $wiatto , dzieki czemu
mozna je podswietlac.

Nalezy pamigta¢, zejako produkt naturalny kazdy kamien jest
niepowtarzalny, a wiec poszczegdlne ptyty moga sie rézni¢ pod
wzgledem koloru i struktury.



8. Aglocement/ Lastryko/ Terazzo

Konglomerat marmurowy na bazie cementu, czyli terazzo jest
materiatem prefabrykowanym, skfadajagcym sie z kruszywa
marmurowego potgczonego z biatym cementem i pigmentami.
Zastosowanie tego materialu na elementy takie jak np. blaty
kuchenne wymaga odpowiedniego uzytkowania. Przede wszystkim
zwracamy Panstwu uwage na podstawowe zasady i nawyki, ktére
pozwolg na unikniecie ewentualnych uszkodzen.

1.

Zasady i nawyki, na ktore nalezy zwréci¢ szczegodlng
uwage przy uzytkowaniu materiatu aglocement/ terazzo
to:

Nie przesuwanie naczyn po powierzchni materiatu —
moze to spowodowac zarysowanie materiatu.
Powierzchnig materiatu nalezy chroni¢ przed obiciem i
porysowaniem, szczegolnie przez przedmioty
wykonane z metalu.

Nie kroi¢ bezposrednio na blacie. Uzywaé w tym celu
deski do krojenia.

Nie stawia¢ gorgcych naczyn, w tym tych bezposrednio
zdjetych z ognia, ptyty elektrycznej czy indukcyjnej,
wyjetych z piekarnika. Gorgce naczynia nalezy stawia¢
na izolujgcych podkfadkach, a nie bezposrednio na
blacie.

Nie obcigza¢ blatéw poprzez ktadzenie na nich cigzkich
przedmiotéw oraz wywieranie na nie zmiennego
nacisku, np. poprzez obcigzenie rogéw. Zbyt duze i
dynamiczne obcigzenie punktowe moze spowodowaé
peknigcie materiatu.

Tiuszcz, olej, herbata, owoce, wino, cytryna i inne
artykuty spozywcze powinny by¢ natychmiast usuniete
z powierzchni materiatu. Pozostawienie tych artykutow
bezposrednio na blacie moze spowodowaé powstanie
trwatych plam, a nawet uszkodzenie materiatu.

Uwazaé, aby na blacie nie pozostawata zalegajgce
ciecze np. woda. Po odparowaniu wody moze pozostaé
zalegajacy osad/ nalot wapienny.

Do czyszczenia materiatu zalecamy uzywanie wody
oraz ogolno dostepnych materiatéw czyszczgcych nie
zawierajgcych srodkéw Scierajgcych ani wybielaczy, w
tym chloru.

Czyszczenie w/w $rodkami dotyczy normalnego,
codziennego czyszczenia blatéw w powszechnym
uzytkowaniu.

Na blatach kuchennych nie nalezy kroi¢, szatkowaé
warzyw, rozklepywa¢ migsa czy watkowaé /ugniatac¢
ciasta. Do tego typu czynnosci stuzg specjalnie
przeznaczone przedmioty jak np. deska do krojenia,
stolnica itd.

Unika¢ stosowania klejéw i sSrodkéw do pielegnaciji o pH
powyzej 6 oraz pozostawienia takich substancji na
powierzchni materiatu.

Unika¢ stosowania $srodkéw zasadowych.

Unika¢  stosowania  wybielaczy, chloru oraz
rozpuszczalnikéw, a w razie przypadku ich kontaktu z
materiatem natychmiast przemy¢ go woda.

Unika¢ pozostawienia na blacie srodkéw zawierajacych
w swoim sktadzie kwasy np. kwas Amido sulfonowy,
arsenowy, solny czy wino (!), soki owocowe, coca-cola,
ocet, sok z cytryny. Pozostawienie tych $rodkéw na
blacie moze spowodowa¢ trwate uszkodzenie
powierzchni.

Do usuwania plan mozna stosowac czysty aceton.
Nastepnie $rodek nalezy sptuka¢ woda.

Nie nalezy umieszczaé materiatbw w miejscach
narazonych na bezposrednie dziatanie promieniowania
UV lub w poblizu lamp UV oraz na zewnatrz.

Nie uzywa¢ $rodkéow do zwiekszania potysku,
repelentéw, uszczelniaczy czy nabtyszczaczy.



